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Figura 53. Realizacién de encuesta. Fuente: Linares “et al”

Figura 54. Realizacion de encuesta 2. Fuente: Linares “et al”
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Figura 55. Producto final. Fuente: Linares “et al”

Bitacora

Dia 1: Investigando sobre la Mogolla Guayatuna

25 de Febrero del 2018 domingo

Salimos de Bogota el dia 25 de febrero de 2018 a las 5:00 am de la terminal del norte
con destino a Guateque, este viaje tiene una duracion de 3 horas. Llegamos al municipio de
a las 8:00 am, al llegar al tomamos un taxi que nos trasladé hasta Guayatd en un recorrido
de 30minutos, llegamos a las 9:00am, una vez instalados comenzamos el recorrido tomando
unas fotos en el centro, donde se encuentra el parque principal en el cual estd ubicada la
escultura de la mogolla y la arepa en homenaje a la tradicién gastronémica de este municipio.
Las imédgenes se pueden ver en las siguientes figuras 56-61. después de haber realizado este
recorrido optamos por preguntar sobre las panaderias que se encuentran en el pueblo para
poder realizar las encuestas, nos recomendaron dirigirnos a la panaderia Rozo ya que esta
tiene mejores ventas y reconocimientos en la preparacion de la mogolla; nos dirigimos a la
panaderia Rozo “figura 62-64”, a la Loberpan “figura 65, y el centauro "figura 66-68”, en
estds panaderias nos dieron poca informacién sobre la tradicidn gastrondmica y emblemética
de este producto.

En la panaderia Rozo entrevistamos a la sefiora Ana Otilia Rubiano, lleva més de 40 afos

ejerciendo la elaboracién de la mogolla en esta panaderia, ya que esta receta ha sido
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transmitida de generacién en generacion, le consultamos cdmo es el proceso de elaboracion
de esta mogolla y su respuesta fue tener todos los ingredientes que se utilizan para esta
preparacion, ademads nos dejé grabar un poco del procedimiento.

Panaderia Loberpan:

En esta panaderia no fue mucha la informacién que se recolecto ya que los duefios no se
encontraban, mas sin embargo habia una Sefiorita encargada, nos informé que llevan més de
40 afos con la tradicion en el proceso de elaboracién de mogollas.

Panaderia El Centauro
En esta panaderia la sefiora nos informé que la familia lleva mds de 100 afios elaborando

mogollas: la tradicional que es de bocadillo y otras variaciones de queso y arequipe, adicional

a esto nos suministré informacién del festival de la mogolla y el café.

Figura 57. Tienda Local. Fuente: Linares “et al”
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Figura 58. Escultura Bicicleta. Fuente: Linares “et al”
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Figura 59. Escaleras iglesia. Fuente: Linares “et al”
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Figura 60. Publicidad ferias y fiestas en Guayatd. Fuente: Linares “et al”

Figura 61. Publicidad ferias en diferentes afios. Fuente: Linares “et al”.
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Figura 63. Masa Madre oscura. Fuente: Linares
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Figura 65. Mogollas empacadas. Fuente: Linares “et al”
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Figura 67. Mogollas Guayatunas. Fuente: Linares “et al”
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Figura 68. Vitrina con Mogollas. Fuente: Linares “et al”

Dia 2: Conocimiento de la Arepa Guayatuna

7'y 8 de Abril del 2018.

El sibado 7 salimos de Bogotd a las 5:30 pm llegamos a Guateque a las 8:00pm, nos
quedamos donde unos familiares. Al dia siguiente salimos para Guayatd a las
7:00am,llegamos a las 7:45am y de inmediato indagamos donde se elaboraban las arepas,
nos enviaron con la sefiora Sandra Bermiidez pero no nos suministré informacién suficiente
sobre la elaboracién de las arepas asi que decidimos solo comprar algunas; luego nos
dirigimos al centro del pueblo, donde hablamos con un sefior para saber si habia algin libro
0 un documento que nos hablara sobre la mogolla y la arepa, el recomendado fue un libro

sobre la Historia De Guayata “Un Pueblo Que Desconoce Su Historia Tiende A Repetirla”.

Dia 3: Degustacion

20y 21 de Abril del 2018 viernes y sabado

El dia 20 fue usado para hacer encuestas y entregar la degustacion asi que elegimos la
Guaraperia, en este lugar se encuentran un buen nimero de personas esto nos facilitaba las
dos tareas, para las primeras mogollas que hicimos el comentario en general fue que estaban

duras y algo saladas en una segunda oportunidad los comentarios fueron que habian
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mejorado, se acercaba en sabor a la mogolla local solo que en textura era muy suave, la
original es mas dura que el producto final entregado por nosotros.

El dia 21 hablamos de nuevo con dofia Sandra Bermuidez, donde nos aclaré la receta y las

maquinas que son utilizadas en su elaboracion.

Figura 70. Campesinos de la regién. Fuente: Linares “et al”
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Figura 72.Guaraperia. Fuente: Linares “et al”
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Figura 75. (Elkin, Gilbert, Mauricio).Fuente: Linares “et al”
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Figura 78. Moldeado de la arepa. Fuente: Linares “et al”
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